
 

       
bin vini bianchi italiani 
101 cortese di gavi / pio cesare / piemonte / 2012         10  16  31  45 
102 arneis / giovanni almondo / roero / piemonte / 2012         11  17  32  47 
103 pinot bianco / elena walch / kastelaz / alto adige / 2012        10  16  31  45 
104 chardonnay / alois ladger / alto adige / 2010         11  17  32  47 
107 muller thurgau / abbazia di novacella / alto adige / 2011        10  16  31  45 
105 sauvignon blanc / luisa / friuli / 2010          10  16  31  45 
108 pecorino / cantina tollo / abruzzi / 2009          10   16  31  45  
109 falanghina / villa matilde / campania / 2011         10  16  31  45 
106 vermentino / pala / i fiori / sardegna / 2011         10  16  31  45 
113 cattarratto-chardonnay-gewurztraminer-sauv.blanc / leone / tasca d’almerita / sicilia / 2011 11  17  32  47 
 

 vini bianchi californiani               
202 pinot gris / carr winery / turner vineyard / santa rita hills / 2012       10  16  31  45 
204 sauvignon blanc / brander / santa ynez valley / 2010          10    16  31  45  
206 chardonnay / summerland / santa barbara county / 2012          11  17  32  47 
 

 vini frizzanti                 
301 prosecco / zardetto / brut / veneto / nv          10   -  -  45 
302 frizzante rosso (sparkling red) / bonarda / castello di luzzano / emilia romagna / 2010  10  -  -  45 
303 lambrusco / tenuta pederzana / grasparossa / emilia romagna / nv       10  16  31  45 
 

 vini rosati (rosé)                
402 rosato / masi venetiae / veneto / 2011            9   14  28  42 
401 rosé of primitivo / leone de castris / salento-puglia / 2009        10   16  31  45 
403 rosaenovae / terredora dipaolo/ campania / 2012                              11  17  32  47 
 

 vini rossi italiani                
500 dolcetto d’alba / batasiolo / piemonte / 2010         10  16  31  45 
501 barbera d’asti / michele chiarlo / le orme / piemonte / 2011       10  16  31  45 
503 gattinara / torraccia / piantavigna / piemonte / 2006         15  20  40  60 
511 valpolicella / ripasso / masi / campofiorin / veneto / 2009       10  16  31  45 
506 merlot / marco felluca / collio / varneri / veneto / 2010                10  16  31  45 
516 merlot-cabernet / maculan / brentino / veneto / 2009         12  18  33  50 
515 amarone classico / corte lenguin / veneto / 2008         18  26  52  80 
524 pinot nero / altadonna / stefano chioccioli / lombardia / 2010       10  16  31  45 
502 pinot nero / jermann vinnaioli / red angel on the moonlight / friuli / 2010     12  18  33  50 
504 cabernet sauvignon / bortoluzzi / friuli / 2010         12  18  33  50 
520 cabernet franc / luisa / friuli / 2011          11  17  32  47 
517 morellino di scansano  / lohsa / terre del poliziano /toscana  / 2010                    11  17  32  47  
518 rosso di montepulciano / poliziano / toscana / 2009         12  18  33  50  
519 brunello di montalcino / poggio basso / toscana / 2006         19  30  59  87 
514 merlot-cabernet sauvignon-cabernet franc / lagone aia vecchia / toscana / 2009   11  17  32  47 
505 sangiovese-canaiolo / arnaldo caprai / anima umbra / umbria / 2007      10    16  31  45 
509 primitivo (zinfandel) / botromagno / gravina / puglia / 2008         9  14  28  42 
508 carignano del sulcis / santadi / grotto rossa / sardegna / 2009        10  16  31  45 
512 nero d’avola / l’almuri / tasca d’almerita / sicilia / 2008        11  17  32  47 
513 nero d’avola / caruso & minini / terre di giumara / sicilia / 2009      12  18  33  50 
 

 vini rossi californiani               
602 pinot noir / babcock vineyard / rita’s earth / santa barbara county / 2009     12  18  33  50 
606 grenache-mourvèdre-syrah / kunin wines / pâpe star / central coast / 2009    11  17  32  47 
607 petite syrah / andrew murray / tous les jours / santa ynez valley / 2011        13  20  35  52 
 

 

una cena senza vino e come un giorno senza sole. a meal without wine is like a day without sunshine.  
 

pouring measures: bicchiere: 5oz glass  quartino: 8.5oz (250ml)        mezzo litro: 17oz (500ml)         bottiglia: 750ml bottle (25oz) 
 

       
birre 

 
        
bottle (imported / artisanal  italian):   
 baladin / isaac / white  / 8.4 oz / piemonte - 8 
 baladin / nora / ale / 25.4 oz / piemonte – 21 
 grado plato / strada s.felice / chestnut ale / 16.9 oz /piemonte -13  
 birrificio troll / geisha / english barleywine / 12.7 oz / piemonte – 17 
              montegioco / demon hunter / dark ale / 11.2 oz / piemonte - 11 

 montegioco / runa bianca / white ale / 25.4 oz / piemonte - 16 
 di como / malthus birolla / chestnut ale / 16 oz / lombardia - 13 
 italiano / la fleurette / pilsner / 25.4 oz / lombardia - 19 
 del ducato / via emilia / pilsner / 11.2 oz / emilia romagna - 10 
 del ducato / verdi / imperial stout / 11.2 oz / emilia romagna – 10                                    
 l’olmaia / la cinque / pilsner / 11.2 oz / toscana – 10           
 del borgo / genziana / spiced ale / 12.2 oz / lazio - 11 
         del borgo / re ale / extra / india pale ale / 11.1 oz / lazio - 9 
 del borgo / enkir / pale ale / 12.7 oz / lazio - 10  
        almond ’22 / farrotta / belgian pale ale / 12.7 oz / abruzzi - 11 
        almond ‘22 / pink / italian pale ale / 12.7 oz / abruzzi  - 11 
         barley / sella del diavolo / amber ale / 12.7 oz / sardegna  - 12                                                        
 
          

bicchiere 

quartino  

m
ezzo litro 

 bottiglia 

 
vini 

 

 
 
draught: moretti / blonde / lager - 7 
  moretti / la rossa / double malt amber – 7 
                           peroni / nastro azzurro / lager - 7 
 

non-alcoholic beer:  bitburger / drive – 5 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ask your server for our extensive, complete cellar 
and reserve wine list 

corkage fee: $20 per 750ml bottle 
limit two 750ml bottles – or the equivalent thereof – per table  

for parties of 6 or fewer 

no outside wine/alcohol permitted for parties of 7 or more 

hours*: 11:30am – close daily 
*check out our new extended hours, including sunday lunchtime  

plus new lunchtime menu! 

private dining for up to 32 guests 

oliopizzeria.com 
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